
UNSERE  
EMPFEHLUNGEN

Oona Caviar  ab 55.–
(20g / 50g / 100g) • CH Störkaviar  
mit Blinis • Crème fraÎche • Schnittlauch
 
Entenleberterrine 28.–
Hausgemacht, mit Früchtebrot  
Balsamicoapfel

Schwarzer Trüffel Tagespreis
Frisch auf das Fondue gehobelt
 

DESSERTS
Gebrannte Crème  14.50
mit eingelegten Weinbergpfirsichen

Felchlin Schokoladen 32.– 
Bombe
mit Banane • Passionsfrucht
ab 2 Personen

Hausgemachtes Davoser 9.50
Arvenholz Glacé
2 Kugeln

HELVTI – CHÄSCHTLI

CHAMPAGNE BRUNO PAILLARD
Première Cuvée extra brut, 1 dl

• 
NÜSSLISALAT

mit Champagner-Pommery-Senfsauce, 
Nüssen • gehacktem Ei • Croûtons • Speck

• 
CAPPUCINO VOM HOKKAIDO KÜRBIS

• 
«HELVTI – CHÄSCHTLI PLÄTTLI»

Bündnerfleischpilz • Pommes Allumettes Rösti 
Karamellisierte Zwiebel-Pilzcreme
Üetliberger Salsiz • Bauernspeck 

Hausgeräucherter Simmentaler Rindsentrecôte-Schinken 
Eingelegtes Gemüse

• 
FONDUE 

«CUVÉE HELVTI – CHÄSCHTLI» 
Unsere Hausmischung ist das Resultat von drei grossen Meistern ihres Faches:

Helvetia Chef-Koch Karim Schumann, Maître Fromager Rolf Beeler und  
Weinspezialist Jan Martel. Zusammen kreieren sie jedes Jahr eine neue Fondue-Mischung:  

die Jahrgangsmischung.

SERVIERT MIT DEM HELVETIA  
«TÜNKLIMENÜ»

Holzofen Sauerteigbrot • Bergkartoffeln • Würfel vom blauen Büffel   
Knuspriger Speck • Helvti-Schnitzeli – Das Original

• 
Pro Person 129.–

Deklaration:
Fleisch, Fisch: wir verwenden ausschliesslich 

Produkte aus der Schweiz.

Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne 
bei Fragen zu allfälligen Unverträglichkeiten 

und Allergien.

• 
GET IT AT HOME

•



CHAMPAGNE  
BRUNO PAILLARD

Première Cuvée extra brut
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier 
75cl 94.–

Première Cuvée extra brut
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier
150cl  199.–

Première Cuvée extra brut 
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier 
300cl  339.–

Rosé Première Cuvée extra brut 
Pinot Noir, Chardonnay 
75cl  110.–

Blanc de Blancs extra brut grand 
cru
Chardonnay 
75cl  119.–

2009 extra brut
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier 
75cl 129.–

2009 extra brut
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier 
150cl  269.–

2004 «Nec Plus Ultra» extra brut
Pinot Noir, Chardonnay 
75cl  280.–

 
 

ROT
Olymp Markus Stäger 2018
Pinot Noir, Maienfeld CH 
75cl  115.–

Passion Weingut Donatsch 2019  
Pinot Noir, Malans
300cl  359.–

Unique Weingut Donatsch 2017 
Pinot Noir, Malans 
75cl  172.–

Unique Weingut Donatsch 2016
Pinot Noir, Malans 
150cl  320.–

Pinot Noir Daniel und  
Martha Gantenbein 2017
Pinot Noir, Fläsch
75cl  189.–

Gemma dell’Est  
Tenuta Agricola Luigina 2017 
Merlot, Tessin 
75cl  129.–

Domaine de Chevalier 2016
Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, 
Bordeaux 
75cl  140.–

Château de Chambrun «Le Bourg» 
2016
Merlot, Bordeaux 
75cl  135.–

SPIRITUOSEN VON DER  
SPEZIALITÄTEN  

BRENNEREI «HUMBEL»
Basler Langstieler-Kirsch Nr. 2
2cl  9.–

Seppetoni Kirsch Nr. 15
2cl  12.–

Roter Gravensteiner Apfelbrand 
Nr. 20, bio
2cl  9.–

Roter Williamsbirnenbrand Nr. 9
2cl  10.–

Mirabellenbrand Nr. 5, bio
2cl  10.–

Quittenbrand Nr. 12, bio
2cl  11.–

Vieille Prune
2cl  6.–
 

RAYMOND PACCOT –  
DOMAINE LA COLOMBE, 

«HELVTI – CHÄSCHTLI 
WINZER»

 
WEISS 

Féchy La Colombe 2019
Chasselas 
70cl  59.–

Féchy La Colombe 2020
Chasselas
140cl  119.–

Petit Clos Mont sur Rolle 2019
Chasselas 
75cl  69.–

La Colombe Grise Réserve 2018
Pinot Gris 
75cl  79.–

Curzilles 2019
Chasselas, Doral, Pinot Gris, Riesling 
75cl  72.–

Amédée 2018
Savagnin 
75cl 82.–

ROT
La Colombe Noire Réserve 2019
Pinot Noir 
75cl 78.–

TROUVAILLEN USEM 
«WYCHÄSCHTLI»  

WEISS
Completer Weingut Donatsch 2020
Completer, Malans 
75cl  145.–

Chassagne Montrachet
Clos de la Maltroie, 1er cru  
Domaine Michel Niellon 2018
Chardonnay, Burgund 
75cl  125.–

Circa St-Joseph blanc J. L. Chave 
Sélection 2018
Roussanne, Rhône 
75cl  74.–

 
 


